
Menu 5Piatti 
 

Stuzzichino 

甘海老 カルパッチョ 苺ジェラート 

 

Antipasto 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー 蜂蜜 マグレ鴨  

 

 Pasta（一皿お選び下さい） 

 

「フェデリーニ」 

南知多半島原木露地栽培 平松氏椎茸 唐墨 

 

「タリオリーニ」 

国産 新筍 鮑 アンチョビ 

 

「パッパルデッレ」 

国産 猪 カーボロネロ  

ジェニパーベリー 春菊 

 

「リゾット」 

つぶ貝 松本一本葱 唐墨 

 

Dolce ＆ Café（一皿お選び下さい） 

 

苺 ティラミス  

 

ショコラティエタカス氏配合  

マダガスカル産カカオ 66％ トルティーノ 

クリームチーズジェラート 

 

エスプレッソのカタラーナ  

パスチャライズ牛乳ジェラート 

 

￥５，０００(税・サービス料１０％込 ￥６，０５０） 

 

 

      

 

Menu 6Piatti 
 Stuzzichino 

炙り寒鰤 ガスパチョ 

フルーツトマト 聖護院大根 

 

Antipasto 

竹炭 白子 フリット 生雲丹 

 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー 蜂蜜 マグレ鴨  

 

 Pasta（一皿お選び下さい） 

「フェデリーニ」 

南知多半島原木露地栽培 平松氏椎茸 唐墨 

「タリオリーニ」 

国産 新筍 鮑 アンチョビ  

「パッパルデッレ」 

国産 猪 カーボロネロ  

ジェニパーベリー 春菊 

「リゾット」 

つぶ貝 松本一本葱 唐墨 

 

Carne e Pesce（一皿お選び下さい） 

 「和牛 内モモ肉」 

 南知多半島原木露地栽培 平松氏椎茸 

「蝦夷鹿」 

タルティーボ フランボワーズ カカオ 

「金目鯛」 

 蕪 帆立貝の出汁 柚子 

  

Dolce ＆ Café（一皿お選び下さい） 

 苺ティラミス 

 

  ショコラティエタカス氏配合 

マダガスカル産カカオ 66％ トルティーノ 

 クリームチーズのジェラート 

 

エスプレッソのカタラーナ 

パスチャライズ牛乳ジェラート 

 

￥８，０００(税・サービス料１０％込 ￥９，６８０） 


